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COCKTAILS
MOJITOS

MOJITO ORIGINAL  Bacardi Carta Blanca, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Eau Gazeuse       11 €

MOJITO AMBRÉ OAKHEART 11 €
Bacardi Oakheart, Sucre de Canne, Menthe, Citron vert, eau gazeuse

BLACK MOJITO  Vodka Eristoff Black, Sucre de Canne, Menthe, Citron vert, eau gazeuse 11 €

AMERICAN MOJITO Whiskey Bourbon Bulleit, Sucre de Canne, Menthe, Citron vert, eau gazeuse  12 €

MOJITO RED BULL Bacardi Carta Blanca, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Red Bull 12 €

MOJITO FRUIT 13 €
Bacardi Carta Blanca, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Fruits Frais, Eau Gazeuse

MOJITO CHAMPAGNE Bacardi Carta Blanca, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Champagne 14 €

SANTA TERESA GRAND MOJITO 15 €
Rhum Premium Santa Teresa, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Eau Gazeuse

GIANT MOJITO 90 €
Bacardi Carta Blanca, Sucre de Canne, Menthe, Citron Vert, Eau Gazeuse (2 Litres)

    RHUM

TI PUNCH Rhum Trois Rivières, Sucre de Canne, Citron Vert 11 €

BACARDI CUBA LIBRE Rhum Bacardi Oakheart, Citron Vert, Pepsi 11 €

55 COLLINS Rhum Trois Rivières 55 Origines, Citron Vert, Sucre de Canne, Eau Gazeuse 11 €

DAÏQUIRI OCEAN  Rhum Trois Rivières Cuvée de l’Océan, Citron Vert, Sucre de Canne 11 €

DAÏQUIRI FRUIT Rhum Bacardi, Jus de citron Vert, Purée de fruits (Fraise, Framboise, Passion) 11 €

MAÏ THAÏ Rhum Bacardi Añejo Cuatro, Triple sec, Jus de citron vert, Orgeat, Angostura 12 €

CARIBBEAN MULE Rhum Bacardi Añejo Cuatro, Ginger Beer, Angostura, Citron Vert 12 €

MARTINICAN MULE Rhum Bacardi Double Wood, Ginger Beer, Citron Vert 12 €

PINA COLADA Rhum Bacardi Añejo Cuatro, Crème de Coco, Jus d’Ananas 13 €

    VODKA

SEX ON THE BEACH Vodka Eristoff, Crème de Pêche, Jus de Cranberry, Jus d’Ananas 11 €

CAÏPIROSKA Vodka Eristoff, Sucre de Canne, Citron Vert 11 €

CUCUMBER MARTINI Vodka, Concombre, Jus de Citron Vert, Sucre de canne (hors soirée) 11 €

EXPRESSO MARTINI Vodka, Liqueur de café, Café Expresso, Sucre de Canne (hors soirée) 11 €

PORN STAR MARTINI 12 €
Vodka, Liqueur de fruits de la passion, Jus passion, Sirop de vanille, Jus de citron 
+ Shooter Prosseco

BLUE HAWAIIAN Vodka Eristoff, Gin Bombay Sapphire, Citron Vert, Liqueur Curaçao, Limonade 12 €

GREY GOOSE APPLE MULE 13 €
Vodka Grey Goose, Liqueur de Pomme, Ginger Beer, Jus de Citron Frais

MOSCOW MULE Vodka, Ginger Beer, Citron vert 13 €

BIANCA BEACH (hors soirée) 15 €
Vodka Grey Goose, Sucre de Canne, Citron Vert, Basilic, Framboises, Champagne

    WHISKY

LYNCHBURG LEMONADE Jack Daniel’s Old N°7, Triple Sec, Limonade, Citron Jaune 11 €

JACK HONEY TEA Jack Daniel’s Tennessee Honey, Thé Glacé, Citron Jaune 11 €

APPLE PIE Jack Daniel’s Fire, Amaretto, Jus de pomme, Angostura (hors soirée) 11 €

TENNESSEE MULE Jack Daniel’s Tennessee Rye, Ginger Beer, Citron Vert 11 €

JACK FIRE GINGER Jack Daniel’s Tennessee Fire, Ginger Ale, Orange 11 €

FIRE BOMB Jack Daniel’s Tennessee Fire, Red Bull 12 €

WOODFORD MINT JULEP 13 €
Woodford Reserve Bourbon, Menthe Fraîche, Sucre de Canne, Angostura

    GIN

BASILIC SMASH Gin, Jus de citron, Sucre de canne, Basilic (hors soirée) 11 €

GIN FIZZ Gin, Jus de citron, Sucre, Eau gazeuse 11 €

GIN TONIC Gin Bombay Sapphire, Tonic Water, Citron Vert 12 €

BOMBAY BRAMBLE FROZEN RED LADY (hors soirée) 15 €
Gin Bombay Bramble, Purée de Fraises & Melon, Jus d’Ananas, Jus de Citron

    TEQUILA

TEQUILA SUNRISE Tequila Camino Real, Jus d’Orange, Trait de Grenadine 11 €

MARGARITA Téquila, Cointreau, Jus de citron vert 11 €

BLACK FRIDAY 15 €
Tequila Patron Silver, Curaçao, Purée de Myrtilles, Sirop de Fraise, Jus d’Ananas & Citron

    AUTRES COCKTAILS

SANGRIA MAISON Rouge ou Blanche 6,50 € 

PUNCH MAISON 10 €

CAÏPIRINHA Cachaça Aguacana, Jus de Citron Vert, Sucre de Canne 11 €

LONG ISLAND Vodka, Rhum, Gin, Téquila, Cointreau, Jus de citron, Coca 13 €
    

SHOOTER SELON L’HUMEUR DU BAR l’unité ... 5 €
x10 ...... 45 €

COCKTAILS SANS ALCOOL
DIAMANT    Sirop Fruit de la Passions & Fraise, Jus d’Ananas 7 €

DIABOLINO    Sirop Grenadine & Violette, Jus de citron, Limonade 7 €

EVENING SUN    Jus de Fruits : Fruits Exotiques, Mangue, Orange, Trait de Grenadine   7,50 €

SURFER DREAM    Jus de Fruits : Fraise, Abricot, Banane, Trait de Cerise 7,50 €

VIRGIN MOJITO    Sucre de Canne, Menthe Fraiche, Citron Vert, Eau Gazeuse   8 €

VIRGIN COLADA   Crème de Coco, Jus d’Ananas 8 €

VIRGIN MOJITO FRUIT  Sucre de Canne, Fruits Frais, Menthe, Citron Vert, Eau Gazeuse 8,50 €

GREEN DETOX   Jus de citron vert, Concombre, Basilic, Purée de Kiwi, Eau gazeuse (hors soirée)      8,50 €

CORCOVADO    Fraises Fraîches et Citron Vert mixés, Purée de Kiwi, Jus de Mangue (hors soirée) 10 €
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    CHAMPAGNES & EFFERVESCENTS

          La Coupe 10cl   75 cl  Magnum 

Champagne JACQUART - Mosaïque Brut           12 €   80 € 150 €
Signature 5 ans d’âge

Champagne MOËT&CHANDON - Brut             -   120 €                      -

Champagne RUINART Blanc de Blancs                -    220 € 440 €

Prosecco Ricadonna Extra Dry               8 €   35 €                      -

CAFÉTÉRIA

Ricard - Pastis 51    2 cl  4 €
Blanc crème    5 €
Pêche - Framboise – Cassis - Mûre  
Kir Royal    12 €

Porto 7 cl    5 €

Martini : Rosso – Bianco - Rosato - Fiero   
- Dry 7 cl 5 €
- & Tonic 16 cl 7 €

Martini  Fiero Spritz  20 cl  8 €
Apérol  Spritz  20 cl   8 €
Campari  Spritz  20 cl   8 €

Sarti  Spritz  20 cl   9 €
St Germain Spritz  20 cl  9 €

Jager Bomb   11 €

Whisky William Lawson’s  4 cl 10 €
Bourbon Bulleit  4 cl 11 €
Whisky Jack Daniel’s  4 cl  12 €
N°7 - Honey - Rye - Fire - Apple

Vodka Eristoff   4 cl   10 €
Vodka Eristoff Black  4 cl  11 €
Vodka Eristoff Redbull    12 €
Vodka Eristoff Black  Red Bull 12 €

APÉRITIFS

BIÈRES
Monaco – Panaché 25 cl   5 €

          50 cl   9 €

Pression Pelforth Blonde     25 cl    4,50 €
          50 cl    8,50 €

Pression Mort Subite Blanche 25 cl   5 €
          50 cl   9 €

Pression Sirop 25 cl   5 €
          50 cl   9 €

Picon Bière           25 cl   5 €
          50 cl   9 €

Heineken  33 cl   5 €
Heineken 00 (Sans Alcool) 33 cl   5 €

Bière  Artisanale Brescou 33 cl 7 €         
Brassée en Agde - Mistral (blonde)
India Pale Ale (cuivrée) 

Bières Spéciales 33 cl 7 €
Desperados - Corona

Bucket (5 Bières au choix) 35 €

DIGESTIFS

Get 27 - Bailey’s - Limoncello     8 €
Cointreau - Grand Marnier - Suze
Jägermeister - Amaretto - Get 31 
Croqueuse - Mentheuse - Pulpeuse
Chartreuse

Cognac – Armagnac     9 €

VINS
Rouge, Rosé ou Blanc -IGP Pays de l’Hérault
12,5cl  5,00 € / 25 cl  8,00€ / 50 cl  12,00 €

BOUTEILLES D’ALCOOL

Get 27 - 70 cl          80 €

Vodka Eristoff ou Black - 70 cl              100 €

Rhum Bacardi Carta Blanca - 70 cl     100 €

Rhum Bacardi Oakheart - 70 cl   100 €

Rhum Captain Morgan - 70 cl    100  €

Whisky William Lawson - 70 cl             100 €

Whisky Jack Daniel’s - 70 cl                120 €

Gin Bombay Sapphire - 70 cl                120 €

Vodka Grey Goose - 70 cl           130 €
ou  Magnum 150 cl            250 €

Bouteille Sex on the beach 75 cl 60 €
      150cl      120 €
      300cl      180 €

Nos Bouteilles d’Alcools sont servies  
avec 2 bouteilles de Soft au choix  

(Pepsi, Eau gazeuse, Limonade, Jus de Fruits)

1 bouteille de soft supplémentaire 10€  
3 Red Bull supplémentaires 12€

CARTE DES VINS

NOS VINS ROSÉS     12,5 cl   75 cl    150 cl       300 cl

Bianca Beach (Vin de Pays) - 2025 - Domaine des Affaniès    -  25 €                -                    - 
Art de Vivre (Sud de France) - 2025 - G. Bertrand           -  28 €                  -                    - 
Gris Blanc (IGP Pays d’Oc) - 2025 - G. Bertrand     6 €  30 €    60 €     120 €
Domaine Montrose (IGP C. de Thongues) - 2025     6 €  30 €    60 €     120 €
Grézan (AOP Faugères) - 2025 - Château Grézan    6 €   30 €                    -                    -
Argali Rosé - 2025 - Château Puech-Haut      7 €  40 €     80 €      160 € 

~M~ (AOC Côtes de Provence) - 2025 - Château Minuty     7 €  40 €     80 €              - 

NOS VINS BLANCS              12,5 cl              75 cl

Art de Vivre (Clairette du Languedoc) - 2025 - G. Bertrand             -  28 €
La Grande Bleue (IGP Pays d’Oc) - 2025 - G. Bertrand           -  30 €
Chardonnay (IGP Pays d’Oc) - 2025 - Château Grézan            5 €  30 € 
Minuty Prestige (AOC)-  2025 - Côtes de Provence             6 €  35 € 
Viognier  (IGP C. de Thongues) - 2025 - Domaine Montrose          6 €  35 €
Argali Blanc - 2025 - Château Puech-Haut           7 €  35 €
Quintescence Du Petit Grain - 2025 - vendanges tardives - Mas Rouge       8 € 39 €

Muscat de Mireval              6 € 35 €

NOS VINS ROUGES                        75 cl

Art de Vivre (Sud de France) - 2025 - G. Bertrand         30 €
Le Loup du Pic (Pic St Loup) - 2024 - Château Puech-Haut     35 €

Prestige (AOC Languedoc) - 2022 - Château Puech-Haut      40 €

VOTRE BOUTEILLE N’EST PAS VIDE, DEMANDEZ-NOUS ET EMPORTEZ LA !

Café Expresso 2,50 €
Ristretto, Lungo, Déca 2,50 €
Café noisette 2,50 €
Thé - Infusion 3 €
Double café  5 €
Grand crème 5 €
Capuccino     6 €

Chocolat chaud    6 €
Café ou Chocolat Viennois   6 €
Café frappé     6 €
Café frappé Bailey’s 9 €
Chocolat frappé    6 €

Slane Irish Coffee                 11 €



SOFTSRHUMERIE

BACARDI SPICED  (Porto Rico) Miel, Vanille et Épices  7,50 €

BACARDI AÑEJO CUATRO - 4 ans  (Porto Rico) Miel, Vanille et Épices  8 €

TROIS RIVIÈRES (Martinique) Canne fraîche, Banane et Coco 8 €

BUMBU (Barbade) Chaud et Épicé  9 €

CONTRABANDO - 5 ans (République Dominicaine)  8 €
Muscade, Clou de Girofle, Vanille et note de Moka

SAILOR JERRY   8 €

TURQUOISE AMBER (Île Maurice)  Fruité, Épicé et notes de caramel  9 €

KRAKEN Caramel brûlé, Cannelle clou de Girofle, Gingembre et Sucre roux  9 €

PRESIDENTE MARTI - 19 ans (République Dominicaine)   13 €
Caramel, Fruits et note d’Encens

BRUGAL XV - 15 ans  (République Dominicaine)   13 €
Miel, Fruits secs et Caramel

DON PAPA - 7 ans  (Philippines)  13 €
Zeste d’orange, Gingembre confit et Épices douces

DIPLOMATICO RESERVA EXCL. (Vénézuela) 13 €
Fumé, Fruits confits, Noix, Caramel, Épices et Réglisse

JAPANESE RYOMA (Japon)  14 €
Vanille, Caramel, Agrumes, Thé vanillé et Fleurs de Jasmin

SANTA TERESA   (Vénézuela) 14 €
Délicatement brûlé, Vanille, Fruit de la Passion et Mandarine

ZACAPA 23 SOLERA  (Guatemala)               14 €
Boisé, Vanille et Épices

AUTENTICO NATIVO - 20 ans  (Panama) Miel doux, Chêne fumé, Cacao et Agrumes 16 €

OPTHIMUS - 15 ans  (République Dominicaine) Fruits confits et Sucre roux  17 €

A.H RIISE X0 SAUTERNES - 20 ans  (Îles Vierges) Vin doux, Agrumes et Vanille  17 €

SANTOS DUMONT ELIXIR X0 - 15 ans  (Brésil)  17 €
Banane, noix de coco, abricots et fruits mûrs

TAPAS AU CHOIX

Sirop à l’eau sirop au choix 25 cl 4 €

Diabolo sirop au choix 25 cl  4,50 €

Pepsi - Pepsi Max  33 cl  4,50 €

Oasis Tropical  33 cl   4,50 €

Badoit rouge 33 cl 4,50 €

Schweppes Agrum  33 cl  4,50 €

Lipton Ice Tea  33 cl   4,50 €

Orangina  33 cl   4,50 €

Red Bull Energy Drink  25 cl 6 €

Red Bull Pasteque 25 cl 6 €

       La French Tonic 25 cl     5 €
       La French Ginger Beer 25 cl 5 €

Jus d’oranges pressées     8 €
Jus de citrons pressés     8 €

Jus de Fruits 25 cl     6 €
Ananas - Pomme - Abricot - Fraise
Mangue - Orange - Banane - Cranberry
Citron Vert - Multifruit - Passion

Evian     50 cl  4 € 75 cl  6,50 €

Badoit      75 cl  6,50 €

       La French T
       La French Ginger Beer 25 cl

SMOOTHIES jusqu’à 18h

SUNSET    Fraises/Framboises          TROPICAL    Fraises/Banane
SUNSHINE    Mangue/Ananas          PARADISE   Manque / Fraises

SANS ALCOOL  8 €    OU   AVEC ALCOOL  10 €

3 TAPAS AU CHOIX 
20 €

6 TAPAS AU CHOIX 
39 €

NOS PLANCHES :

CHARCUTERIE 
OU

FROMAGE 
19 €

MIXTE 
28 €

     Portion de Frites Fraiches 
sauce Aïoli 8 €

Brochettes de Poulet sauce soja - Yakitori

Croquette de PDT au fromage et speck

Queues de Crevettes Tempura

Tataki de Thon sauce soja

Tenders de poulet

Gravlax de Saumon 

Brochette crevettes persillées

Rillettes de thon 

Brochette de Daurade Coryphène, Rouget Barbet

Noix de St Jacques croustillantes

Moules gratinées au four

Fromage gratiné au four 
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LA CARTE

Chaque jour de nouvelles suggestions en salade, viande, poisson et dessert sur ardoise.

LES SALADES REPAS
ESPAGNOLE                  19 €
Mélange de Salades, Jambon de Parme, Chorizo grillé, Tomme Catalane,  
Melon, Tomates cerises, Sauce Piquillo

BIANCA BEACH         19 €
Mélange de Salades, Pêches roties, Burrata, Jambon de Parme, Pignons de pin 
Tomates cerises, Parmesans, Gelée de Pêche

CAESAR           19 €
Mélange de Salades, Croustillants de poulet, Oeuf poché, Tomates cerises, Parmesan,  
Croûtons, sauce César

SALADE DE CHÈVRE CHAUD         19 €
Assortiment de salade, Tomates cerises, Toasts de chèvre chaud, Croutons de pain,  
Sauce miel, Moutarde, Cerneaux de noix

BURRATA                   19 €
Mozzarella Burrata (125gr), Assortiment de tomates, Pesto, Roquette 
Poudre d’olives noires

VIANDES
Tartare de Boeuf coupé au couteau (180g - VBF)         29 €
préparé à l’Italienne et Frites Fraîches

Burger Bianca                29 €
Pain burger, Boeuf (150gr - VBF), Frites Fraîches 
(Mozzarella Buffala - Oignons Rouges - Roquette - Pesto - Tomate)

Bavette d’Aloyau (180g env. - VBF) sauce échalotte confite         29 €
Frites Fraîches, Salade

Magret de canard, sauce à l’orange         29 €
accompagné de pdt grenailles et pôélée de légumes

POISSONS
Seiches en persillade à la Plancha, Pâtes au Pesto         27 €

Mi-cuit de Thon en croûte de sésame, Ecrasé de PDT aux Cébettes           29 €

Noix de Saint Jacques, Tagliatelles et Fondue de poireaux, sauce Noilly Prat         29 €

Parillada de la Mer (selon arrivage)           32 €

PÂTES FRAICHES
Tagliatelles Carbonara         22 €

Penne Arrabiata (Sauce tomate, Ail, Piment, Chorizo)      24 €

Tagliatelles Bianca 28 €
(Tomates cerises, Burrata, Pesto, Jambon de Parme, Pignons de pin, Parmesan Reggiano)

Tagliatelles Bianca Saumon 29 €
(Tomates cerises, Burrata, Pesto, Saumon gravlax, Pignons de pin, Parmesan Reggiano)

Penne Truffe 30 €
(Crème truffée, Tartulata, Parmesan, Carpaccio de Truffe, Jambon Truffé, Burrata Trufée)

NEW

NEW

Prix nets – Service compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

PIZZAS

REINE  Concassé de tomate, Mozzarella, Jambon Blanc,          17 €
Champignons, Olives

LA VG  Concassé de tomate, Mozzarella, Oignons & Poivrons, 17 €
Courgette, Artichauts Marinés, Champignons, Olives

SEGUIN   Crème Fraîche, Mozzarella, Fromage de Chèvre, Miel, Olives          18 €

FLAMM GRATINÉE   Crème Fraîche, Mozzarella, Lardons taillés en 18 € 
Allumettes, Oignons

PASTORE   Crème fraîche, Mozzarella, Chorizo, fromage de Chêvre, Olives 18 €

CALZONE  Concassé de tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, 19 €
Oeuf, Petite salade mixte

4 FROMAGES    Concassé de tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Chèvre, 20 €
Parmesan, Olives

CAPRICIOSA    Concassé de tomate, Mozzarella, Chorizo, Jambon, Lardons, 20 €
Champignons, Crème

TEX MEX  Concassé de tomate, Mozzarella, Bœuf Haché, Emincé de Poulet,    22 €
Oignons, Poivrons, Olives

BACON BURGER   Concassé de tomate, Mozzarella, Bœuf Haché, 22 €
Oignons, Bacon, Cheddar, Sauce Barbecue, Olives

BIANCA BEACH    Concassé de tomate, Mozzarella di Buffala,   23 €
Chiffonade Serrano, Roquette,  Copeaux de Parmesan, Tomates cerises, Mozzarella

Supplément ingrédient                    + 2 €

Nous proposons également toutes nos pizzas À EMPORTER

JUSQU’À 12 ANS

MENU

Un Plat
Une Boisson

20cl au choix

Sirop 
Ice-Tea 
Diabolo  

Jus de Fruit 
Soda 
Pepsi

Une Glace      
1 boule au choix

Mini Pizza Jambon

Steak haché & Frites Fraîches

Tagliatelles Carbonara 

Tenders de poulet & Frites

15€



Prix nets – Service compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

Nous n’acceptons pas les chèques, merci de votre compréhension

Moyens de paiements acceptés
ESPÈCES, CARTES BANCAIRES

Nous Travaillons des Produits de Qualité quotidiennement,

Nos Préparations peuvent contenir certains allergènes : arachides, céleri, céréales, gluten, 
dioxide de soufre, sulfites, crustacés, fruits à coque, graines de sésame, lait, lupin, mollusques, 

moutarde, œufs, poissons, soja.

LE BIANCA BEACH VOUS REMERCIE DE VOTRE CONFIANCE 
ET VOUS SOUHAITE UN BON REPAS

CÔTÉ PLAGE

ANIMATIONS

LOCATION DE 
BAINS DE SOLEIL & BED

Tarif unique à la journée de 10h à 19h

Jusqu’au 20 Juin & à partir du 7 Septembre

Transat      15€
Bed      35€

Du 21 Juin au 6 Septembre inclus

Transat 1ère Ligne    19€
Transat Lignes Suivantes 15€  
Bed 1ère Ligne  70€
Bed Lignes Suivantes   55€
Parasol supplémentaire       7€

TARIFS ACTIVITÉS NAUTIQUES
Une caution vous sera demandée 

A deposit will be required
Serviette obligatoire

PÉDALO (prix par pédalo)

½ Heure ..... 15€
1 Heure ...... 25€

PADDLE (prix par personne)

½ Heure ..... 10€
1 Heure ....... 15€

.............................

..............

.....
...................

....................................

Du 6 juillet au 29 août

LES MARDIS
avec DJ Walker

LES VENDREDIS
avec DJ Walker

LES MERCREDIS
avec DJ MacLoyd

LES SAMEDIS
avec DJ Yas

2026
à partir de 21h

COUPES GLACÉES

VIRGIN MOJITO FRAISE    12 €
1 Boule Citron Vert, 2 Boules Fraises, Fraises Fraîches, Coulis & Meringue, Chantilly

COULEUR CAFÉ 12 €
2 Boules Café, 1 Boule Vanille, Expresso frappé, Chantilly

DAME BLANCHE 12 €
3 Boules Vanille, Sauce Chocolat Noir, Meringue, Chantilly

DAME NOIRE    12 €
3 Boule chocolat, sauce chocolat, Meringue, Chantilly

COLONEL 12 €
2 Boules Citron Vert, 1 Boule Citron Jaune, Vodka Eristoff

DOLCE VITA 12 €
1 Boule Vanille, 2 Boules Caramel Beurre Salé, Confiture de Lait, Caramel Tendre, Chantilly

BANANA SPLIT 12 €
1 Boule Vanille, 1 Boule Fraise, 1 Boule Chocolat, Banane, Chantilly, Sauce Chocolat

AFTER EIGHT 12 €
2 Boules Menthe, 1 Boule Chocolat, Get 27, Chantilly

BANOFEE           12 €
1 Boule Vanille, 2 Boules Caramel Beurre Salé, Banane, Speculos, Sauce Caramel

DOUCEUR CUBAINE        13 €
2 Boules Fruit de la Passion, 1 Boule Noix de Coco, Ananas Frais, Rhum Brun Bacardi, Chantilly 

GLACE AU CHOIX 

            1 BOULE 4 €           2 BOULES 7 €           3 BOULES 10 €  

Supplément Chantilly      + 2 €

CRÈMES GLACÉES : Barbe à Papa - Café - Caramel Beurre Salé - Chocolat - Menthe 
Noix de Coco - Pistache - Rhum Raisin - Vanille

SORBETS : Citron Vert - Fraise - Framboise - Passion - Pomme Verte

DESSERTS
Crêpe Sucre OU Nutella OU Caramel beurre salé 8 €

Coupe de Fraises au sucre ou chantilly      9 €

Tiramisu Maison   9 €

Panacotta (Coulis de fruits rouges ou mangue)     9 €

Crème brulée       9 €

Coupe de Fraises, Coulis de Chocolat, éclats de pistache   10 €

Café ou Thé Gourmand accompagné de nos Mignardises  13 €

Champagne Gourmand & nos Mignardises    15 €

9H30 - 10H30
mi-juillet / mi-août



Votre Plage aménagée

Organisez VOTRE ÉVÉNEMENT sur la plage du Bianca Beach : renseignez-vous !

… ANNIVERSAIRE     ENTERREMENT DE CÉLIBAT     MARIAGE …
… REPAS D’ENTREPRISE     SÉMINAIRE …

RESTAURANT    BAR    SOIRÉES    TRANSATS    ACTIVITÉS NAUTIQUES

www.biancabeach.fr

Suivez-nous & retrouvez toutes les infos de l’été :




